Bauernkammer hilft angehenden Jungbauern
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o “, YATS Die Arge Wildbret Linz-Land stellte im
slernen fiirs Leben®: Wir Rahmen der Welser Herbstmesse thr neu- | Heute mit

suchen gute Schulprojekte estes Produkt vor. Gemeinsam mit Flei- _
schermeister Matthiius Segner entwickelte | Wirtschaft
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Schmankerl vom Reh

Die Arge Wildbret
Linz-Land prasentier-
te in diesem Jahr den
Reh-Mostschinken
als neuestes Produkt.

ST. FLORIAN (km). Bei der Wel-
ser Herbstmesse prisentierte
die Arge Wildbret Linz-Land
ihr neuestes Produkt: den
Reh-Mostschinken. In diesem
Produkt vereinen sich ober-
osterreichische  Schmankerl.
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Mehr zum Thema auf

Darunter Wild aus dem Bezirk
Linz-Land sowie Most der Fa-
milie Wurm aus St. Florian.
Dieses innovative Wildprodukt
ist im Birnenmost gereift, mit
Buchenholz gerduchert und
mit Heifluft gegart. Kriuter

Hohe Qualitat hat ihren Preis

Lebensmittel diirfen
nicht verschleudert
werden, betont die
Landwirtschafts-
kammer 00.

Immer mehr Lebensmittel
werden in Osterreich in den
Supermirkten zu Diskont-
preisen angeboten. Ein Vier-
tel der Milchprodukte, ein
Drittel bei Fleisch und 20 Pro-
zent bei Wurst und Schinken
werden im Schnitt wiahrend
eines Jahres bei sogenannten
,Aktionen"” verkauft. Diese
Aktionen wie ,Nimm 2, zahl 1“
fithren zu grofleren Einkaufs-
mengen, die oft nicht konsu-
miert werden, sondern meist
im Miill landen. ,Der Kon-
sument erhilt ein vollig fal-
| sches Preisgefiihl. Die Land-
wirtschaftskammer fordert,
dass Lebensmittel nicht zu
Dumpingpreisen verschleu-

aus dem Anbau der HLBLA
St. Florian umschlieffen den
Reh-Mostschinken. ,Der Arge
Wildbret Linz-Land gelingt es
seit mehreren Jahren durch die
Zusammenarbeit mit der HLB-
LA St. Florian, der Berufsschule
Linz10, der Leader-Region Linz-
Land und dem Genussland
Oberdsterreich immer wieder,
neue veredelte Wildprodukte
zu entwickeln. Das langfristige
Ziel ist, dass der interessierte
Kunde noch mehr veredelte
Wildprodukte beim nahegele-
genen Fleischer kaufen kann',
so Josef Nobauer, Leiter der
Arge Wildbret Linz-Land.

Das Produkt selbst entsprang
einer Idee von Fleischermeis-
ter Matthius Segner. Er ist Flei-
scher an der Ritzelhofschule
in Ansfelden und war bereits
ofters fiir die Jagdgesellschaf-
ten aus Linz-Land tétig. Seine
aktuellste Kreation verdankt er
zum Teil auch Josef Nobauer.

dert werden. Nur wenn die
Bauern fiir ihre Produkte ei-
nen entsprechenden Preis er-
halten, kénnen sie die hohen
Qualitatsstandards z. B. in der
Tierhaltung aufrechterhalten.
Die niedrigen Preise bringen
die biuerlichen Produzenten
unter Druck und das fiihrt
dazu, dass die Produktion in

regionalen Zutaten hergestellt.

»Ich habe den Reh-Mostschin-
ken gemeinsam mit den Schu-
lern der HLBLA erarbeitet. Es
ist auf jeden Fall interessant,
ein solches Projekt mit der Ju-
gend umzusetzen®, so Segner
zu seiner ausgefallenen Idee.

,Was das Besondere dieses Pro-
duktes ist, liegt auf der Hand",
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Osterreich sinkt. Bei importier-
ter Ware lisst sich die Qualitit
nicht so einfach tiberpriifen’, ist
Franz Reisecker, Pridsident der
Landwirtschaftskammer 00,
uberzeugt. Wegen ihrer Quali-
tit schatzen die Osterreicher Le-
bensmittel mit dsterreichischer
Herkunft. Bei frischen Produk-
ten wie Milch, Fleisch oder Ei-

Der Reh-Mostschinken der Arge Wildbret Linz-Land wurde aus
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so Nobauer im Gespriich. ,Rehe
leben weitgehend stressfrei in
freier Natur und erndhren sich
von feinen Krautern, Grisern
und Getreiden. Dadurch ergibt
sich der wiurzige, unverwech-
selbare Geschmack des Wild-
brets, welches zudem auch
reich an Mineralstoffen ist.

immer niedriger. Die hohen Qualititsstandards konnen so nicht aufrechterhalten werden. fotos: (sTMK

ern sind sie echte Konsumpat-
rioten. Deswegen ist es fiir die
Landwirtschaftskammer nicht
nachvollziehbar, dass Quali-
tatsprodukte immer héufiger
zum Schleuderpeis angeboten
werden. WERBUNG
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