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Herbstzeit ist Wildbretzeit: Heimisches Wildbret
aus 00. Revieren — Qualitit, die man schmeckt!

Weidmanmnsheil

Natur // Wildtiere // Umwelt

Eine Serie des Neuen Volksblatts in Zusammenarbeit mit dem 00. Landesjagdverband

Heimisches Wildbret ist ein
gesundes, unverfilschtes
Lebensmittel direkt aus der
Natur - schmackhaft, nihr-
stoffreich, kalorienarm und
fettarm. Die Jagd liefert die-
ses regionale Produkt, in-
dem sie natiirliche Ressour-
cen nachhaltig nutzt.

Woher die Qualitit von Wild-
bret kommt, liegt auf der
Hand: Die Tiere leben weit-
gehend stressfrei in freier Na-
tur. Sie erndhren sich von fei-
nen Kriutern und Grisern,
von Knospen, Blittern und
Friichten der Biume und
Striucher. Also nur vom Bes-
ten, und das schmeckt man
auch: So entsteht der wiirzi-
ge, unverwechselbare Ge-
schmack des Wildbrets.

Wild erndhrt “sich vielseitig

und ist ausgiebig in Bewe-
gung. Das macht das Fleisch
besonders nihrstoffreich, zu-
gleich aber mager und kalo-
rienarm. Es ist auch reich an
Mineralstoffen, wie Kalium,
Phosphor, Eisen, Kupfer und
Zink, sowie an Vitamin B2.
Nicht zuletzt liefert Wildbret
reichlich hochwertiges und
leicht verdauliches Eiweifd bei
einem sehr niedrigen Fettge-
halt.

Wildbret beim ,Jéiger
ums Eck“

Ein sauberer Schuss, der das
Wild sofort und nahezu
stressfrei totet, ist Vorausset-
zung fiir gute Qualitit. Dass

“Wild unmittelbar nach der Er-
" legung in einen Kiihlraum

transportiert und dort unter

von

strengen  veterindrbehordli-
chen Auflagen untersucht
und weiterverarbeitet wird,
ist selbstverstandlich.

. Fragen Sie danach! Wildbret
Tieren -

freilebenden
unterscheidet  sich  vom
Fleisch von Wild, das in Gat-
tern gehalten wird.

Untersuchungen zeigen, dass
Gatterwild erhohte Gesamt-
fettgehalte aufweist. Dies ist
auf die eingeschrinkte Bewe-
gungsfreiheit und auf eine
eventuelle Zufiitterung im
Gatter zuriickzufiithren. Ach-

ten Sie daher beim Kauf von
Wildbret auf die Herkunft.
Fragen Sie bei der heimi-
schen Jagerschaft nach!

Das nichste Mal

Rezeptempfehlung aus
der neuen Broschiire des
00. Landesjagdverban-
des ,Echtheit geniefSen“-
Rosa gebratene Wild-
entenbrust mit Sellerie-
piiree und glacierten Ma-
roni.
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Wenn Sie Wildbret in Top-Qualitit aus heimischen Revie-
ren beim Jiger oder Wildbrethindler kaufen, kénnen Sie
sicher sein, dass folgende Standards eingehalten wurden:
nur gesundes nicht gehetztes, gut genihrtes Wlld aus
freier Wildbahn — fachgerecht erlegt

innerhalb Kiirzester Zeit versorgt

binnen kiirzester Zeit im Kiithlraum eingelangt

danach keine Unterbrechung der Kiihlkette ;
sachgerechte, hygienisch einwandfreie Verarbeitung
Einhaltung der optimalen Flelschreﬂ’ungsdauer
gesetzeskonformer Kithlraum

gesetzeskonformer Verarbeitungsraum




